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PROGRAMA FORMATIVO

Manipulador de alimentos

Familia profesional
Horas

Modalidad

Descripcion

Objetivos del curso

Programa formativo
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Hosteleria
25 horas (adaptable al proyecto formativo)

Online

Aplicar las técnicas adecuadas de higiene y sanidad alimentaria en
manipulacién de alimentos.

Conocer las medidas para impedir la contaminacion y prevenir
posibles alteraciones alimentarias.

Aprender cOmo ejecutar una correcta asepsia en el manipulador,
instalaciones, maquinaria y utiles.

Conocer el seguimiento y exigencias en torno a los prerrequisitos y
las GPCH a favor de la implantacion de un sistema APPCC.

Unidad 1. Conceptualizacion de la manipulacion de alimentos
Introduccién

Riesgos para la salud derivados del consumo de alimentos por
manipulacioén incorrecta

Alteracién y contaminacién

Factores que contribuyen al crecimiento bacteriano

Fuentes de contaminacion de los alimentos

Etiquetado de los alimentos: Interpretacion

Legislacion aplicable sobre etiquetado y manipulacién de alimentos
Unidad 2. Areas de higiene personal

Introduccién

Asepsia

Indumentaria de trabajo

Actitudes y habitos del manipulador: fumar, comer y mascar chicle.
Salud del manipulador

Unidad 3. El autocontrol en la empresa: Sistema de analisis de
peligros y puntos de control criticos (APPCC)

Introduccién

Introduccién al APPCC
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Prerrequisitos

Consecuencias derivadas del APPCC para los manipuladores de
alimentos

Limpieza y desinfeccion: Instalaciones, maquinaria, equipos y
utillaje

Control vectorial: Desinfeccién, desinsectacion y desratizacion
(DDD)

Gestion higiénica de residuos alimentarios

Cumplimiento de las instrucciones de trabajo en los procedimientos
operativos de la empresa (Guia de practicas correctas de higiene
de la empresa)
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Ventajas de realizar la formacion con Audiolis

Experiencia Firme compromiso
Més de 35 afios de experiencia en mejorar el Experiencia especifica en el desarrollo de proyectos
nivel de empleabilidad a través de acciones de insercion laboral con personas en situacion de
formativas de cualificacion profesional. exclusién social.
Calidad docente Metodologia integradora
Docentes con contrastada y amplia Metodologia de ensefianza-aprendizaje adaptada a
experiencia en las tematicas que tutorizan, las necesidades concretas de personas en situacién
tanto en conceptos teéricos como practicos. de exclusién social, refugiadas, apatridas o
migrantes.
Confianza Mercado laboral

Proveedor habitual de servicios de formacion Adaptacion de todas nuestras acciones formativas a
para entidades sin animo de lucro. la demanda del mercado laboral.

Adaptamos la formacién a tus necesidades
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El usuario en el centro Tecnologia Maxima personalizacion
Somos sensibles con sus Disponemos de la tltima tecnologia Totalmente flexibles en duracion,
circunstancias personales creando un para facilitar el aprendizaje, programacion formativa, lugar de
entorno agradable y cercano para su independientemente de su nivel de imparticion y modalidad de las
formacion. estudios y competencia digital. acciones formativas
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